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-~ Zutaten:

A '

Havana Club,
frische Minze, Limetten,tRol rzucker

'

Zum Klang von kariblsc men, der
‘per e _ﬁaﬁerth siker, \m.
Nationalgetrén,ﬂer Mo;'fc serviel
Der Mojito zum Bespiel, war Lieblingscocktai
des machohaften Schriftstellers Ernest
Hemingway. Bei der Frische dieses Drinks is
da:s' kein Wunder! Erfrischende Limetten rpit
frische‘r-l\h/lifz;,Mi ert mit w issem.Rum,
gekuhlt mit Eiswarfeln Smehr brauch es nich
um das karibische Lebensgefuhl zu erleben.




MOJIITO
: I>E }FREsA

€ Variante .
mit Erdkaéeren. Mit der knalligen Earbe und
dem susseniGeschmack, kann der ischende



Rio de Janeiro -
Wer«Rio» hort,
denkt unweigerlich an
arneval - an"ein Fest mit
auschender Farbenpracht, == =
schnellen Rhythmen, endlosen
¥ Tanzen und tropischen =
Cocktails. Und bei Begriffen
wie «Copacabana», «lpanema» :
‘oder «Corcovado» entstehen ==
ilder von Sonne, Strand
ropischem Lebensstil. Die
wichtigste Zutat fur das tolle
Treiben am Zuckerhut ist die
Liebe zum Karneval der
«Carioca ie die Einwohner
ios'sich bezeichnen. In ihrem
ozialleben hat der Karneval
angst einen festen Platz einge
ommen. Auch «Cachaca» ist
ester Bestandteil der Tradition.
achaca ist das aus Zuckerrohr
hergestellte Nationalgetrank,
das zu jedemiGelegenheit

konsumie aipirinhas
- . werde achaca,|
JzerstampftenjLimetten,

Zucker und Eiswtrfeln
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‘ Zutaten,

‘ .LCla-ch nca, Limetien, ,

. Erdbeernektar, lRohrzucker ™
. *u

4]
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Ein Caipirinha kann
viele Farben und
Geschmacke haben.

Beliebt sind nebst dem

hellgrinen Original der

rote Erdbeer- oder
der gelbe Ananas-
Caipirinha.
Das slss-saure

Geschmacksfeuer-

werk lasst jeden




Die Geschichte der Mixgetranke
ist noch jung und so bunt wie die
Zutaten. Mitte des 19. Jahr-
underts machten Pimm’s No. 1,
Sidecar, Manhattan und andere
Mischungen, die meist auf
Brandy ode_f Whisky basieren,
die Runde. Doch auch heute
entstehel-n'immer wieder neue
Cocktails. Viele davon sind eine
Abwandluhg eines b_e‘stehenden -
'l'KIaSS|kers W|ez B. der
Margarlta Mango der nebst

ens
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Zutaten.:
Passionsfruchtlikor;

" IAnanassaft, Orangensaft
NG
L

traten ihren Siegeszug ab
den 50ern an. La Fruta ist
ein fruchtiger Cocktail
. hergestellt aus Passions
fruchtlikér, Orangensaft
und Ananassaft. Mit
einer Orangenscheibe
dekoriert und gekuhlt

serviert, bringt er siche

r"' auch Sie in Ferienstimmung.




Tausendeﬂgurlsten haben

sich draussen vor dem
Schild am historischen '
Haus 104 in der Calle /
W

Fortaleza in Puert
/Ricos Hauptstadt San
Juan ablichten lassen:
. a «Das Haus, wo 1963
h ie Pina Colada von
: Don Ramon Portas
ingot kreiert wurde»,
eht in Englisch und
Spanisch am '
Eingang zum Restaurant
«BarrachinﬁNatUrlich.
entstand die Original-Pifa
Colada.hier,Daran gibt.e
kei@vﬂgfem—sag s
Restaurant-Eigentime
William Me&Die Legende
besagt‘iass deﬁrl’]he'r
Barkeeper Ramon Portas als
frisch Verliebter seine
Angebetete mit einem neuen
8 tropisch-stssen, leicht alkoholi-
schen Drink verzaubern wollte.

Er soll sich bei den Mix
Versucherﬁeichlich Mu

' ange
erfolg eichg'e?mgn% i
wiée der Siegeszug'de

exotischen Gemischs. ==

- %‘nh o
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Zutaten:
Bacardi, Coconut Cream,
' Ananassaft, Erdbeernektar

aussieht, schmeckt sie
auch - die susslich
rote Variante des
Pina Coladas.
* Das Zusammenspiel
von Ananassaft,
Erdbeernektar
und cremigem Coconut’
Cream lasst den Barcardi
wie einen Fruchtsaft
den Gaumen
runterlaufen.



wunderbaren Poolanlage vor.
Links und rechts von Ihnen sehe

sein... :
Der ideale Platz, um den mlriﬁi? —
«La Pisina» zu geniessen
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IBAVAINAY

hristoph Columbus ist eszu verdanken,
dass wir heute den Rum haben, denn
erst er brachte das Zuckerrohr zu den
Westindischen Inseln: Fiir Handels-
wecke war Rum furdie spanischen
Siedler die beste Alternative ihr
Zuckerrohr zu Iagern,‘da‘ es auf diese
Weise nach der Destillierung nicht
chlecht wurde, so wie es das frische
Zuckerrohr getan hatte. Woher das
ort Rum kommt ist nicht eindeutig
geklart. Es kann sich vom lateinischen
\Wort «Saccharum» (Zucker) ableiten,
aber auch das ist nur eine Mutmassung.
WAuf alle Falle ist Bacardi Rum neben
frischen Bananen, Limettensaft und
ohrzucker fester Bestandteil eines
Banana Dalqumswnd daflr mochten




. Der Caipiroska ist in Brasilien,gi&sehr beliebtes
Strand-Getrank. /Auch abends wird gerpe mal
ein Caipiroska bestellt. Der Caipiroska-Cocktail
unterscheidet sich nur leichtyom Caipirinha -
einziger Unterschied, es wird lediglich Vodka
anstelle des Cachaca (Zuckerrohrschnaps)
genommen. Eigentlich findet man in Brasilie
“und in vielen anderen Bars weltweit auch
noch andere Abweichungen dieses Kultge- =
trankes, So verwenden viele anstell



MAITAL

Zutaten:
Bacardz (dunkel), Pfirsichlikor,
nettensaft, Orangensaft

Die Erfindung des
Mai Tai beansprucht
Trader Vic (Victor
B.ergeron) fur sich.

. Er behauptet, den
ersten Mai Tai 1944 in
seinem H|nky Dink's

Restaurant in ur
nd ahiti gemixt

haben, die daraufhin

Guide» zusammen mit dem
deruhmten Satz: «Anybody who says
didn’t create this drink
is a dirty stinker».



Tequila, Curacdo ’H‘Lple sec,
W Limettensaft

Der Margarita ist der
- mexikanische Drink
Uberhaupt mit Tequila.
Heutzutage gibt es
Margaritas in allen méglichen
Farben und Geschmackern,
z. B. Blue, Pfirsich, Mango,
Erdbeere. Der Original-
Margarita war pur und klar
und breitete sich Anfang des
20. Jahrhunderts in Kalifornien
aus. Der Margarita wurde -
soviel ist sicher - nach einer
Frau benannt. Um welche
Frau es sich jedoch handelt
und wie sie zu dieser Ehre
kam, ist umstritten. Eine in
Mexico City geborene
Sefiorita behauptet, dass sie
die Inspiration fur den Drink
in den 30er-Jahren war.
Eine andere Dame behauptet,
dass der Drink erstmals fur sie
in Acapulco in den 50ern
gemixt wurde. Wie auch
immer: fest steht, dass der
Margarita eine absolut
wunderbare Mixtur ist.




iTH F RESH

\ Zutaten: -
) |

Tequila, Curacao Triple sec,
imettensaft Erdbeernektar
- e
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Zutaten:
" Havana Club Anejo, Rohrzucker;
‘ frzsch gepresster Limettensaft

il Der Name mﬁﬁ

ms der'kleinen Stadi
‘Daiquiri auf ub
|||u|
o der er sche ofc —
: '-'.'_,_-: ‘Rum-Coc tal 89
tfunden urde Dle

A rzte der t:iudt wusT

™A
b1-|

T Di€ einzige ¢ «Medizin die sie
ur}Ve‘FﬁEﬁrMie war der
\okalhergestettte=Rum

Ric hofftan, dass-erde

S Ficbemabhaltenwiirde:

Amerikanische Ingenieure,

die fur die ortliche Bergbaufirma
arbeiteten, fugte 'dem Rum
Limettensaft und Zucker hinzu,
um ihn schmackhafter zU
machen. Sie fiigten Eiswirfe

aus destilliertem Wassechinzu
schittelten die ZutateqlNG
erfreuten sich an ihre@IMedizin ;=
so wie es die Leute aUchEheUte
noch tun.

e




TEQUILA SUNRISE

Zutaten:

Tequila, Orangensaft, Grenadinensirup
Es heisst, dass dieser Drink von einem
betrunkenen Barkeeper in San Francisco
* kreiertawurde u&e ganze Nacht mit ein
-paaﬁ&ﬂ nderweise in der Bar
" verbracht at er Bossum 9 Uhr
M‘mden etrat. Der Barbesitzer
verla rkléarung und der betrunkene
Barkeeper erzahlte ihm, dass er auf den Son-
" nenaufgang gewartet hatte, um einen Drink
zu mixen, der diesem Anblick glich.
Naturlich musste er den Cocktail
vormixen, um seine Geschichte zu beweisen
und zu seinem Glick mixte er in Windeseile
einen Tequila Sunrise. Ob diese Story wirklich
wabhr ist, ist eine andere Frage - es ist auf je-
den Fall eine originelle Antwort auf die Frage,
wie der Tequila Sunrise entstand




Vodka, Rum, Tequila, Gin,
Triple-Sec, Zitronensaft, Coca-Cola™ )

|
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i Eme pIau5|bIe ErkIarung, wie eszu einem sG
' starken Drink (ca. 22% Alk.) mit einem so harm
* Namen gekommen ist, liefert folgende Geschichte
\Wahrend der «Prohibition» in den USA; zyws
1920°tnd 1933, waren die Herstellung,
d ransport, der Verkauf und der Konsum ¥on
%@n erg_ttr‘en. Dennoch wurde das Alkohol:
geschaft illegalerweise weitergefiihrt. Weil der
Polizei damals die Mittel fehlten, um den Schwarz:
markt E_bekémpfen, schossen illegale Kneipen
ie Pilzelaus dem Boden. Ein sogenanntel
«Old Man Bishop» von der Insel
«Long Island» in Kingsport, Tennessee, warles
der diesefi«gefahrlichen» Cocktail mit funfs
verschiedenem Spirituosen zum ersten Mal il chte.
Zwar nanntelder Erfinder sein Getrank salop den
«Old ManBishop”, aber um das. alkoholische
Getrank zutarnen, wurde der harmlose Namen:
«Lond Island Iced Tea» bevorzugt.

)
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X EN TAPLAUR

Zutaten

Nodka, Pﬂrsz,chlzkor
Orangensa t Crt'z‘nberrysaft

Sy .

-
«Sex am Strand» Der wohl "™
interessanteste Namen fur
einen Cocktail hat i angeblic
folgende‘\” Geschichte:
Im Herbst vom Jahre 1987
hat ein Handler gerade begonnen, .
in Florida ein neues Produkt zu i
verkaufen, den Pfirsichlikér. Um den Verkauf bis
zum «Spring-Break» im Fruhling anzukurbeln,
hat der Handler einen Wettbewerb unter den Bars
gestartet. Diejenige Bar, welche am meisten
Pfirsichlikor verkauft wird mit einem Bonus von
USD 1°000.- belohnt. Zusatzlich sollte der daftr
verantwortliche Barkeeper USD 100.- bekommen.
Ein junger Barkeeper namens Ted, der in der
Confetti's Bar arbeitete, mixte den legendaren
Drink unter dem Namen «Sex On The Beach». _
Als man ihn fragte, weshalb er diesen Namen =
wahlte, war seine Antwort, dass die Hauptgrinde,

weshalb die Leute hier her zum «Spring-Break»
W kamen der Strand und der Sex sind.
| c—— —
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mzuaten: Ve
« Mango, frische Bananen,

: werdeq;m..JVIun

N



Wy B0E
MRS CR

ten:
, frische Bananen,
ensaft, Rohrzucker

Mango, Erd
Ananassaft,

~ Ein Glas voIIer.ErLergie!

Naturlich bleibt auch'bei diesem Cocktail das
sudlandische Lebensgefuhl nicht auf der
Strecke. Auf Eis serviert und mit frischen

1 i
= Fruchten dekorlert |s__t-§s ‘das ideale &
Startgetrank ine elnen heissen

D = (undgesunden)Abend —




Wie das Original, so ist
auch die alkoholfreie
Version des Pina Colada
ein hoher Genuss!

Die Pifita Colada ist fur . ¥
all diejenige, die sich an —~ Ty "‘?
einen tropischen Strand . ‘i p
in eine Tiki-Bar versetzen et Jf
mochten und dann aber ,?_:'-t,'
trotzdem noch nach & ot

Hause fahren mussen.




5 Auch die rosarote
* Erdbeer-Variante

schmeckt ohne
* Alkohol vorzuglich.
. Feiern Sie die ganze
Nacht mit diesem
~ Kokosnuss-Ananas-
Erdbeersaft -

~ genug davon
kriegen kénnen!




sUss-saurenEeschmack*
verzichten mochte, ¥




Nattrlich darf die
rotlich gefarbte,
erfrischend susse
Erdbeer-Variante
des alkoholfreien
Caipirinhas auch
nicht fehlen!




: Zutaten s
Ginger Ale, fr'ische Minze,
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Zutaten: 3§
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Passend zu einem Cog_ktai@ oder
einem Glas feinstem Wein, Rum oder
Whisky, haben Sie bei uns die
Gelegenheit, exklusive latein- und
sudamerikanische Zigarren bester
Qualitat zu geniessen.

“——
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““Havana Club Rum Blanco  37.5 % \ 1
Havana Club Rum Arejo 40 %o» 1
Bacardi Rum White 37.5% |

" Bacdrai Premium Black 37.5 %
Ballanfine’s 40 %%
JohniieNVaIkeRBack Label\ 840 %
Jack Daniel’s’ _ \40 %
Chivas Regal 4 1\_0 %

Jim Beam 40 % )
gonetianiclub ' 20 % 13, ‘




Robusto *
dorpedo

0 VILLIGER 492
Perla

Corona .
Short Perfecto

[LLIGER SAN DORO Colora 0 Robusto
LA CAPITANA No. 4 ngants
VAGAFlNA N|CARAG A

Short

Gran Toro
TOBAJARA BRASIL
Claro Robusto
Maduro Robusto

VILLIGER CELEBRATION
HOYO DE MONTERREY Eplcure No. 2 14 50
MONTECRISTO

£

Open Master 14.60
Edmundo i', 16.40
ROMEO LIETA ",

Mille Fleurs 6.20

Wide Churchzll R
COHIBA SIGLO NO. II

PARTAGKS erie D No‘4 14.60
H. UPMANN Half Corona 5.20

&




LONGDRINKS

Cuba Libre

,-Monkey 47 Gln S o
Jose Cuervo Teqmlc Sleer w38 % __7.-
A

Jose’Cuervo TeqU||o Gold 40 % I‘éf
8

.--nﬁ Grqn Orendcun BWS o
3 Gran Orendain Anejo 40 % 8.-
o i *
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m m,',,,, Calondc (offen)
e Hemeken
" Dos Equ|s XX (Mexlco)
Corona (Mexico) -




o http //basel. cuba bar.ch, bosel@cubo bar.ch

hftp //basel elmeX|ccmo ch, basel@elmexmono ch

l - W
/! CUBA BAR BERN
ﬂ, F[N Kornhausplatz 14, 3011 Bern
S Tel. 031 311 64 86 'lN&,

j- i cﬂ’rp //bern cuba-bar.ch, bern@cuba-bar. ch

SJABACO = |
EL MEXICANO BERN

Spitalgasse 26, 3011 Bern JssaSS
‘Te| 031 311 32 20 AL

N [ — i
http://bern.elmexicano.ch, bern@elmexicano.ch

= ). Bige ]
¥ Bohnhofstrasse 42, 2502 Biel 1_”:‘1
S el 032 323 05 50 " = IhaNes
http://biel.cuba- bar. ch, biel@cuba-bar. ch

www.elrancho.ch, info@elrancho.ch 3y r




